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TERROIR(S)

Catherine Delaunay und der Pinot Noir stammen beide aus Burgund.
Kein Wunder also, dass sie sich gut verstehen! Der Pinot Noir les
Jamelles ist auBerdem ein besonders ausgewogener Wein, voller

Spannung und zugleich rund. Verfiihrerisch!

Die Trauben fiir diesen Wein kommen aus vier Anbaugebieten. Die

halbhiigeligen Hénge des Hérault sowie die Ausléufer der Pyrenien

verleihen ihm Vollmundigkeit und Opulenz. Die Weingérten des oberen
Tals der Aude verhelfen ihm dagegen zu Fruchtigkeit, Typizitat und
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WEINBEREITUNG
Die kalte Vorgarungsmazeration nimmt einige Tage in Anspruch, die
Garung mit Temperaturkontrolle eine Woche. AnschlieRend fermentiert
der Wein eine weitere Woche im Edelstahltank. Danach erfolgt der
sechs- bis neunmonatige Ausbau der Cuvée mit leicht getoastetem Holz.

VERKOSTUNG
Der Pinot Noir Les Jamelles {iberzeugt mit einem wunderbaren
Rubinrot. Die Nase erfreut er mit Aromen von schwarzen und roten
Beeren sowie einem Hauch Waldboden und Vanille. Im Mund offenbart
= sich eine schéne Komplexitat. Ein ausdrucksstarker, lange
‘ nachhallender, éliger Wein mit Aromen von zerkleinerten roten
Friichten (Himbeeren, Kirschen) und Pflaumen. Seine geschmeidigen
Tannine umspielen den Gaumen. In dem von Catherine Delaunay
kreierten Wein spiegeln sich ganz deutlich ihre Wurzeln. So hélt er mit
seinen Aromen von kleinen roten Friichten, seinen umhiillenden
Tanninen und seinem Hauch Mineralitat, die ihm zu einer schénen
Frische verhilft, véllig seiner Rebsorte und Burgund die Treue. Ein
herrlich ausgeglichenes Trépfchen!

SERVIEREMPFEHLUNG
Serviert werden sollte es bei 17 °C. Herrlich schmeckt der Wein zu
Wourstwaren, zu hellem Fleisch (Gefliigel in RahmsoBe) und leichtem
Kase. Catherine Delaunay empfiehlt in auBerdem ganz besonders zu
Beeuf bourguignon, Ossobuco, Huhn ,Gaston Gérard* mit Dijonsenf
oder zu einer Tarte mit Pfirsichen.
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Erische. Seine Lange und Struktur wiederum verdankt der Pinot Noir
Les Jamelles der Ebene der Aude.
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https://www.les-jamelles.com/de/rezepte-servierempfehlungen/boeuf-bourguignon/

